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DIRETAMENTE DO CANADA PARA O BRASIL!

Representados pelo maior simbolo canadense, a Folha
de Bordo, o Maple Steakhouse é a consolidacao de um
projeto de dois Chefs de cozinha com longa carreira nas
mais importantes cidades do Canada junto a seus
familiares. Vindos de um pais com grande variedade
cultural e imigrantes de todos os cantos do mundo, os
Chefs Zelin e Alex trazem a Balneario Camboriu pratos
Inéditos, ricos em sabor e iIngredientes exoticos.

O resultado € um grande convite a boa gastronomia
com pratos tipicos, exclusivos e de dar agua na boca.
Explore nosso cardapio e permita-nos surpreender
positivamente o seu paladar!

Seja Muito bem vindo!

- maplesteakhouse.com.br @maplesteakhouse




MOLHO CAESAR

Um dos molhos mais conhecidos mundialmente,
com o toque de nossos chefes. Feito com gemas
de ovo, suco de limao, alcaparra, alho, mostarda
e outros segredinhos, vai muito bem com pratos
leves e saladas.

MOLHO SCAMPI

Tradicional no Canad3j, este molho foi especialmente

criado para acompanhar camaroes. Alho, alcaparras,
manteiga, vinho branco, e limao sao alguns dos
ingredientes dessa delicia!

MOLHO CHIMICHURRI NEW

Famoso pela gastronomia Argentina, vai bem com
carnes, frango e peixe. Preparado por nossos chefs
com azeite de oliva, dleo, salsinha, alho, limao,
manjericao, vinagre, dedo de mocga e sal.

e

MOLHO CREAMY PEPPER

Cremoso e levemente apimentado, este delicioso
molho é produzido com champignon salteado na
manteiga com alho, grao de pimenta moido, vinho
tinto e para dar cremosidade, molho de queijo.

MOLHO ALFREDO

Parecido com o tradicional molho branco, este
é feito artesanalmente por nossos chefs e
leva um mix delicioso de queijos.

MOLHO CEASER

MOLHO PESTO

MOLHO SWEET CHILLI
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Guia de molhos

MOLHO GRAVY

Incrivel para acompanhar carnes e petiscos, este
molho representa o sabor do Canada. Feito com
+ de 10 ingredientes, possui uma textura cremosa
e sabor de carne.

MOLHO MAPLE SYRUP

E um xarope extraido da arvore de bordo, de onde
caem as folhas de bordo, representadas na bandeira
do Canada. Naturalmente doce e de sabor unico.

S6 provando para saber!

MOLHO TERIAKI

Com sabor agridoce, este molho é tradicionalmente
utilizado na culinaria japonesa. Alem de shoyu,
nosso teriaki artesanal conta também com saqué,
gengibre e outros segredinhos.

o

MOLHO CHIPOTLE CEASAR

Um molho Caesar ainda melhor, com um toque
defumado e levemente apimentado.

MOLHO MAPLE BOURBON & DIJON

Uma mistura de sabores. Champignon Paris, dedo
de moca salteado na manteiga com Maple e
flambado no whiskey bourbon e mostarda dijon
com um leve toque de café.

MOLHO GRAVY

MOLHO TERIYAKI
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Acompanhamentos

Steaks Bovinos - Aves - Peixes e Frutos do Mar - Suinos

Batata frita

Batata assada

Purée de batatas

Maionese Canadense

Brocolis

Mix de legumes

Arroz branco

Arroz do chef

Extras

Acompanhamento R$13,50
Feijao - R$9,90
Bacon L R$9,90
Vinagrete R$9,90
Maple BBQ R$9,90
Molho Caesar R$9,90
Molho Gravy o R$9,90 :
TP 5 59,95 MOLHO CAESAR MOLHO TARTARO
Molho SweetChilli 9,90
MO LChimichurri . R$15,30
Molho Creamy Pepper R$15,30
Molho de Queijo b R$15,30
Molho Scampi '.'. R$15,30 —
Molho Maple Syrup rR$18,90 MOLHO PESTO MOLHO S“EET CHILLI
Champignon Salteado ; R$15,30
Molho Maple Bourbon R$18,90
Charbroil
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americana que mantém uma temperatura constante durante todo o processo, MAP ]l:

deixando a carne assada no ponto ideal, sem perder a suculéncia e sabor. Steakhouse



Aperitivos

Perfeitos para compartilhar e também para
acompanhar um chopp extremamente gelado!

FRITAS CLASSICAS Pequena (200g):
{ﬂ\s f_amosas batatas_fritas R$24’30
;ng:;iea!nmt:;te sequinhas Grande (300g):
R$34,20
POUTINE Pequena (280g):
= P rR$31,50
Tipico aperitivo canadense:
batatas fritas com queijo de Grande (4009):
nozinho e molho gravy. R$47,70
POUTINE COM BACON Prauens 00w
> r$37,80
Sim, é possivel deixar nossa
poutine ainda mais gostoso Grande (450g):
com fatias de bacon. R$55,80
ONION RINGS rR$31,50
Anéis de cebola a milanesa (15 unid.), POUTINE
servidos com um suave creme de alho.
BOLINHOS DE CARNE rR$41,40
5 bolinhos de carne com massa de batata
a milanesa, temperados com coentro, bacon ASAS DE FRANGO R$53155

e queijo, servidos com molho Chipotle Caesar. Asinhas de frango (450g) temperadas com

Cajun Spice levemente picante e servidas
com molho barbecue (separado).

ISCAS DE PEIXE r$56,70

Iscas de tilapia (350g) a milanesa, servidas
com molho tartaro (separado).

MONTREAL STEAK rR$94.50

Entrecot (270g) em cubos com cebola,
brécolis, champignon, bacon e molho gravy.

CUBOS DE MIGNON r$109,80

Cubos de Filé Mignon (340g) acebolado,
acompanhados de pao com alho.

MAPLE GRILL MIX rR$126,54

Contra Filé (200g), sobrecoxa de frango
desossada (250g), batatas fritas (1509),
cebola, pimentao e tomate salteados + farofa.

CAMARAO EMPANADO r$165,60

Camaroes (330g) temperados, mergulhados
no leite de coco, empanados com panko
e coco ralado, servido com molho sweet chili.

ASAS DE FRANGO
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Saladas

Saladas grandes servem 2 pessoas. Adicione Peito de
Frango por R$24,30 ou Contra Filé por R$ 36,30.

SALADA SIMPLES Pequena: RUCULA PARMA E BUFALA  Pequena:
| r$15,30 : . rR$43,20
Alface, tomate, pepino, cebola RUcula, tomate seco e azeitonas
roxa e pimentdo. Temperada Grande: temperadas com azeite de oliva Grande:
com azeite, limao e sal. r$27,00 e aceto balsamico, cobertos por r$63,00
presunto parma, queijo parmesao
e mussarela de bufala.
CAESAR SALAD Pe;u;:g:o
Alface com tiras de bacon, i GRILLED CHICKEN SALAD  Grende:
T . Grande: R
B parmesan, crautars 37.80 Peito de frango grelhado, alface, 3 5
e molho caesar. R$D /4 ; .. :
tomate, pepino, cebola, pimentao,
azeltona, salsinha e torradas com alho.
GARDEN SALAD Pequena:
i e i r$33,30 BEEF SALAD Grande:
ace, rucula, tomate, pepino, e R$55,30

azeitona, cebola roxa, salsinha,
mussarela de bufala e pimentao,

temperada com azeite de oliva e limao.

rR$48,60

Contra filé grelhado, alface, tomate,
pepino, cebola, pimentao, azeitona,
salsinha e torradas com alho.

& "'hf
o 4 GARDEN SALAD

RUCULA PARMA E BUFULA
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Aves

Todos os pratos vém com dois acompanhamentos a sua

escolha (confira na 32 pagina do cardapio)

SASSAMI DE FRANGO A MILANESA

Sassami de frango a milanesa (230g) uma
perfeicao crocante delicadamente temperada.

FRANGO GRELHADO

Suculento peito de frango grelhado
(230g) na Charbroil com tempero do Chef.

STROGONOFF DE FRANGO

Delicioso strogonoff de frango (230g) um
classico saboroso e cremoso

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO

Coxa e sobrecoxa de frango desossadas
(2509), caprichosamente grelhadas na
Charbroil com tempero do Chef.

SASSAMI DE FRANGO A PARMEGIANA

Sassami de frango (250g) com molho de
tomate, mussarela, parmesao e orégano.

FRANGO PHILADELPHIA

Peito de frango grelhado (230g) na
Charbroil com champignon sauté, cebola,
bacon e molho de queijo.

FRANGO ALMONDINE

Peito de frango (230g) grelhado na Charbroil,
coberto por molho de queijo, vinho branco
e ameéendoas.

R$435,20

R$435,20

R$435,20

R$435,350

R$51,30

R$58,50

R$58,50

Sunos

PEITO DE FRANGO
GRELHADO

FRANGO ALMONDINE

Todos os pratos vém com dois acompanhamentos a sua

escolha (confira na 32 pagina do cardapio)

FILE SUINO

Filé Suino (250g) deliciosamente
temperado por nossos Chefs.

S . 2

FILE SUINO COM BACON

Filé Suino (250g) grelhado na Charbroil
com fatias de bacon.

BBQ RIBS

A famosa Costela Suina (350g) com
molho barbecue.

o —r—m ==

R$44,00

R$49,50

R$67,50

MAP E BBQ R?BS .
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Steaks Bovinos

Todos os pratos véem com dois acompanhamentos

a sua escolha (confira na 32 pagina

NEW YORK STEAK PEQUENO

Delicioso Contra Filé (215g) grelhado
na Charbroil.

NEW YORK STEAK GRANDE

Delicioso Contra Filé (270g) grelhado
na Charbroill.

ENTRECOT STEAK PEQUENO

Saboroso corte de Entrecot (2159)
grelhado na Charbroill.

ENTRECOT STEAK GRANDE

Saboroso corte de Entrecot (270g)
grelhado na Charbroill.

MAPLE ENTRECOT

Entrecot (270g) grelhado na Charbroill
com champignon, bacon € molho gravy.

HAMBURGUER STEAK

Hamburguer de contra file assado
com cebola.

CHIMICHURRI STEAK

Entrecot grelhado na Charbroil, servido
com molho chimichurri.

T-BONE STEAK
T-bone (550g) grelhado na Charbroil.

RIB STEAK

O famoso 'Filé da Costela' bovina
(550g) grelhado na Charbroill.

do cardapio)

rR$62,10

R$79,20

r$62,10

R$79,20

rR$92,80

rR$45,10

rR$92,80

r$132,30

r$155,00

D)
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Steaks Bovinos

Todos os pratos vém com dois acompanhamentos
a sua escolha (confira na 32 pagina
do cardapio)

MAPLE BOURBON DIJON

Entrecot (270g) feito com champignon

paris, dedo de moc¢a, salteado na manteiga

com maple syrup, whiskey bourbon com mostarda
dijon e que leva um toque de café e um sabor
Inesquecivel

rR$98,10

CREAMY NEW YORK r$92,80 <STME) et N B
Contra Filé (270g) grelhado na Charbroil, WPRFY N e O

bacon e champignon, cobertos por um
molho mostarda cremoso levemente picante.

NEW YORK PEPPER STEAK rR$92,80

Contra Filé (270g) com crosta de pimenta
triturada grelhado na Charbroil, coberto com
molho cremoso de champignon, a base de
vinho tinto.

COSTELA BOVINA rR$72,90

Costela bovina (300g) temperada,

PICANHA GRELHADA rR$86,40
2 fatias (260g) grelhadas na Charbroil.

STROGONOFF DE MIGNON rR$69,30

Tiras de mignon salteadas com cebola,
champignon na manteiga misturados
com catchup,mostarda com a mistura
de cremes feito pelos chefes.

STROGONOFF DE CONTRA rR$54,90
FILE

Tiras de contra filé salteados com cebola,
champighon na manteiga misturados com
catchup, mostarda com a mistura de
cremes feito pelos chefes.

BEEF E BROCOLIS rR$54,90

Tiras de contra filé salteadas com
cebola e brocolis.

COSTELA BOVINA
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Steaks Bovinos

Todos os pratos vém com dois acompanhamentos
a sua escolha (confira na 32 pagina
do cardapio)

MIGNON STEAK r$81,90

Filé Mignon (2409), grelhado na
Charbroil, no ponto da sua preferencia.

% -
.I-. ' :_l_e..__ Js

TIRAS DE MIGNON R$94,90
ACEBOLADO

Tiras de mignon salteadas com
cebola e steak spice do Chef.

MIGNON A MILANESA r$69,30
Filé Mignon (180g) & milanesa. MIGNON FRANCES
MIGNON A PARMEGIANA r$80,10

Filé Mignon a parmegiana (240g), com
molho de tomate, oregano, queijos
mussarela e parmesao.

TORONTO MIGNON rR$97,20

2 fatias de Filé Mignon (240g) grelhadas na
Charbroil com champignon e cebola sauté,
cobertos por molho cremoso de champignon
e vinho tinto.

MIGNON ACEBOLADO r$97,20
COM BACON

2 fatias de Filé Mignon (240g) grelhadas
na Charbroil com cebola e bacon.

MIGNON AO POIVRE r$97,20

Filé Mignon (240g) grelhado na Charbraoil
com crosta de pimenta triturada, servido
com molho creamy pepper a base de conhaque.

e = mme=w

MIGNON CAPRESE rR$97,20

2 fatias de Filé Mignon (2409) grelhadas
na Charbroil com tomate, manjericao e
mussarela de bufala.

MIGNON FRANCES r$100,80

2 fatias de Filé Mignon (240g) grelhadas na
Charbroil, cobertas com molho cremoso de
qgueijo a base de alcaparras, vinho branco,
champignon e cebola.

‘r’ MIGN-ON CAPRESE
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Peixes e Frutos do mar

Todos os pratos vém com dois acompanhamentos a sua
escolha (confira na 32 pagina do cardapio)

TILAPIA GRELHADA r$58,50
Filé de Tilapia (2509g) grelhado.

TILAPIA A MILANESA r$61,20
Filé de Tilapia (250g) a milanesa.

TILAPIA ALHO E OLEO r$61,20

Filé de Tilapia (300g) assado no
forno ao alho e azeite com toque do Chef.

=

TILAPIA ALMONDINE r$69,30 MAPLE SALMAO

Filé de Tilapia (2509) assado no forno
com vinho rosé coberto de améndoas.

S e =

SALMAO AO PESTO rR$84,70

Salmao (250g) grelhado e assado
no forno com molho pesto.

SALMAO COM ALCAPARRAS Rr$84,70

Salmao grelhado (250g) na Charbroil
com molho de alcaparras e vinho rosé.

—— we

MAPLE SALMAO r$93,60

Filé de Salmao (250g) grelhado e assado
no forno com Maple Sauce e mostarda dijon.

—

CAMARAO A MILANESA rR$194,40

Camarodes (330g) a milanesa temperados,
mergulhados no leite de coco e empanados
com panko e coco ralado.

CAMARAO SCAMPI r$203,40

Camaroes (3009) salteados com alcaparras,
alho, limao e vinho rosé, servidos com
molho scampi.

TEXAS CAMARAO r$204,30

Camaroes grandes (300g) salteados com
cebola, alho, coentro e Cajun Spices.

CAMARAO ALHO E OLEO r$205,20

Camarodes grandes (350g) no infalivel

oreparo de alho e azeite, com toque do Chef. TILAPIA ALHO E OLEO

W
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Pasta & Beef

Todos os pratos acompanham torradas com creme de alho suave.

SPAGHETTI MARINARA R$43,20

Espaguete com molho de tomate gourmet.

SPAGHETTI AO ALHO E OLEO R$43,20

Espaguete ao alho, azeite de oliva,
manteiga, orégano e salsinha.

SPAGHETTI A BOLONHESA R$45,00

Espaguete, carne moida (240g), molho de
tomate gourmet e toque especial do Chef.

FETTUCCINE ALFREDO rR$50,40

Delicioso Fettuccine feito com molho
cremoso branco. Leva uma mistura de
queijos e leite.

FETTUCCINE A CARBONARA rR$52,20 CONTRA FILE COM

Fettuccine com molho alfredo, _ FETTUCCINE
vinho branco, cebola e bacon. '

CONTRA FILE COM FETTUCCINE R$63,00
Contra filé (215g) com fettuccine (120g)

ENTRECOT COM FETTUCCINE R$63,00
Entrecot (215g) com Fettuccine (1209)

MIGNON PARMEGIANA COM FETTUCCINE R$81,90
Mignon parmegiana (240g) com Fettuccine (120g)

MIGNON STEAK COM FETTUCCINE R$3'|,90
Steak de Mighon( 240g) com fettuccine (120g)

FETTUCCINE DE MARE R$125,50

Fettuccine com camaroes grandes (170g) e
kani salteados, manjericao, vinho branco e
molho alfredo.

MIGNOM A PARMEGIANA

 Stir Fry

Todos os pratos sao montados sob arroz ou espaguete.

STIR FRY VEGGIE R$45,00

Cenoura, cebola, couve flor, brocolis
e champignon salteados com molho teriaki.

STIR FRY DE FRANGO r$50,40

Peito de frango em tiras (200g), cenoura,
cebola, couve-flor, brécolis e champignon
salteados com molho teriaki.

STIR FRY BEEF R$57,60

Tiras de Contra Filé (200g), cenoura,
cebola, couve-flor, brécolis e
champignon salteados com molho teriaki.

STIR FRY DE CAMARAO rR$116,10

Camarao (170g), cenoura, cebola,
couve-flor, brécolis e champignon
salteados com molho teriaki.

W
s MAPLE STIR FRY BEEF
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Omeletes

Todos os omeletes acompanham batatas fritas
OU mix de legumes OU salada.

PRESUNTO E QUEIJO R$356,90

2 OVOS, presunto e gueijo mussarela.

LEGUMES R$41,40

2 ovos, cebola, tomate, champignon,
orégano, mussarela, brocolis e couve-flor.

AMERICANO R$45,90

2 ovos batidos com queijo, cebola,
champignon, bacon e tiras de contra filé
grelhadas, recheado com tomate picado.

OMELETE AMERICANO

Pratos Kids

Opcoes pensadas especialmente para as criangas.

CHICKEN KIDS R$26,00

Tiras de frango grelhado, servido
com arroz e batatas fritas OU puré.

KIDS SASSAMI EMPANADO  Rr$26,10

Sassami (frango) empanado, servido
com arroz e batatas fritas OU puré.

KIDS ALFREDO R$26,10

Espaguete com molho branco.

KIDS SPAGHETTI R$26,10 KIDS SPAGUETTI

Espaguete a bolonhesa OU marinara.

o

KIDS CHEESE BURGUER R$34,20
Hamburguer grelhado na Charbroil

com duas fatias de queijo cheddar,

acompanhado de batatas fritas.

KIDS MIGNON R$36,00

Tiras de Mignon (100g), acompanhadas
de arroz e batatas fritas OU puré.

-

b
MAPI\E KIDS MIGNOM

Steakhouse




Sanduiches

Que tal complementar o seu sanduiche
com fritas ou poutine? Fica a dica!

B.A.T SANDWICH

Tradicional sanduiche americano com bacon,
alface e tomate no pao baguette.

R$27,00

CLUB SANDWICH

Peito de frango fatiado, bacon, maionese,
tomate e alface no pao baguette.

R$56,90

SANDUICHE DE COSTELA

Costela bovina assada e desfiada, cebola
grelhada, mussarela, mayo-mustard sauce
e molho vinagrette (separado), servido no
pao baguette.

R$46,80

— =

PHILLY STEAK SANDWICH

Escalopes de mignhon (130g) grelhados
com cebola, pimentao, champignon e
queijo, no pao baguette.

R$48,70

Acompanhamentos:
Fritas R$13,50
Poutine R$20,70

SANDUICHE DE
COSTELA

Adicione mais uma carne de
hamburguer por R$21,60.

MAPLE FURIOUS BURGUER

Hamburguer bovino (170g) grelhado na
Charbroil, alface, pepino em conserva,
cebola roxa, queijo cheddar, bacon e molho
especial dos chefes.

BACON CHEESE BURGUER

Hamburguer bovino (170g) grelhado na Char-
broil, bacon, queijo cheddar, alface, tomate,
cebola e pepino em conserva (separado).

EGG CHEESE BURGUER

Hamburguer bovino (170g) grelhado na
Charbroil, ovo frito, bacon, queijo, alface,
tomate e pepino em conserva (separado).

BBQ BURGUER

Hamburguer bovino (170g) grelhado
na Charbroil com molho BBQ,
champignon, bacon e queijo mussarela.

T == T

COSTELA BURGUER

Costela bovina assada e finalizada na
Charbroil, molho mayo-mustard, queijo
mussarela e vinagrete.

Acompanhamentos:
R$13,50
R$20,70

Fritas

Poutine

BBQ BURGUER

)/
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Hamburgueres

R$37,80

R$38,70

R$39,60

R$43,20

R$56,70



Cha Sache
Cafée expresso pequeno

Café expresso médio

N3o alcoolicas
Agua Sem Gas

Agua Com Gas R$8,00

Refrigerante

Sprite Fresh Limao

Ice Tea (péssego e Iirﬁéo) R$10,90
Soda Italiana (consulte sabores) Rs;'IG,QO
_S_l_;c;::onl:l_atur;—l—(“al:;aca_xi, | R$16,90
morango e limao)

Suco de Laranja integral R$14,90
Suco Hugo Pietro Int - R$14,90
(consulte sabores)

Suco Polpa (consulte sabores) R$14,90
Suco Mix (combine 2 frutas) R$16,90

Limonada Suica

Long Neck Heineken
Zero Alcool

Energético RedBull Tradicional

Energético RedBull Tropical R$21,90

MAPIE R o2
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Alcoolicas
Long Neck Stella

R$16,00

Long Neck Heineken

R$16,00

Long Neck Sol Premium

R$16,00

Long Neck Eisenbahn Pilsen

R$16,00

Long Neck Eisenbahn Ipa

R$1 6,00

Baden Baden Pilsen 600ml

n$g_9,90

Chopp Amstel 350ml

R$15,10

Caipirinha de Cachaca

R$27,90

Caipiroska
Caipiroska de Bacardi

Caipiroska de Vinho

R$28,90

Caipiroska de Steinhaeger

R$28,90

Caipiroska Importada Absolut

Caipiroska Importada Grey
Goose

R$31,90

R$33,90

Saquerinha

R$28,90




Pink Lemonade - Rosé R$17,90
(Morango e Cranberry- Nao-alcodlico)

Pink Lemonade - Rouge R$17,90
e (Morango e Toranja - Nao-alcodlico)
Cosmopolitan R$29,90
(Vodka, Cointreau, Suco de Limao e Cranberry)

Kir Royale R$29,90
(Espumante Moscatel e Licor de Cassis)

Blue Velvet R$29,90
(Suco de Limao, Espumante Moscatel

e Curacau Blue)

Tequila Sunrise R$30,90
(Tequila, Suco de Laranja e

Xarope de Roma)

Margarita R$30,90
(Tequila, Cointreau e Suco de Limao)

Mojito R$30,90
(Rum, Suco de Limao, Sprite e Hortela)

Sex on the Beach R$30,90
(Vodka, Licor de Péssego, Suco de Laranja

e Xarope de Roma) o
Grasshopper R$30,90

(Creme de Leite, Licor de Menta e Amarula)

=
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Spritz Aperol
(Aperol, Espumante Moscatel,
Agua com Gas e Laranja)

R$31,90

Pina Colada
(Rum, Suco de Abacaxi, Leite de Coco,
Creme de Leite e Leite Condensado) .

R$31,90

Manhattan
(Whisky, Vermute Doce, Licor de
Améndoas e Bitter Angostura)

R$32,90

Maple Drink
(Jack Daniel's, Martini Rosato e Maple Syrup)

R$36,90

Apple Drink

(Vodka Absolut; Maca, Suco de Limao
e Espumante Moscatel)

R$39,90

Maple Gin
(Gin, Limao Siciliano, Maple Syrup
e Agua Toénica)

R$42,90

Tropical Gin

(Gin, Energético RedBull Tropical,
Laranja e Limao Siciliano)

Carta de vinhos

Solicite ao garcom

R$44.,90




Doses

Cachaca Sagatiba R$16,90
Underberg R$17;90
Campari R$18,90
Conhaque Domecq R$19,90
Rum Carta Branca R$21,90
Rum Ouro R$21,90
Tequila Prata R$23,90
Tequila Ouro R$23,90
Amarula R$24;90
Jagermeister R$24,90
Licor Cointreau R$25,90
Dose de Steinhaeger R$18,90

Vodka Absolut R$28,90
Vodka Grey Goose R$28,90
Gin Tanqueray R$31,90
Gin Bombay R$31,90
Johnnie Walker Red Label R$28,90
Johnnie Walker Black Label R$33,90
Chivas Regal R$33,90
Jack Daniel’s R$33,90
Jack Daniel's Honey R$33,90
Jack Daniel's Apple R$335,90
Buchanans 12 anos R$33,90
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